
　　　つばさ静岡

　　障害児のための料理教室

H30年度

【施設向け】

日程：

内容：

9:30～11:10

11:20～12:10
ぐるぐるマッシュ
超簡単まとまりペースト

12:10～12:30

12:30～13:30

13:30～15:30
まとまり刻み食
まとまりペースト食

15:40～16:30

場　所

参加費

参加を希望される方は、申し込み書に記入の上、FAXまたはお電話にてお申込み下さい。
※その他希望事項やご質問等がありましたら申込み用紙に記入して下さい。

お問い合わせ先 〒420-0805　　静岡市葵区城北117 　つばさ静岡
担当：調理師　鈴木、栄養士　府川

TEL：054-249-2830　FAX：054-249-2831

手元加工実習

１人　5000円

つばさ静岡　2階地域交流室

グループ討議
質疑応答

加工実習（調理師：鈴木）

11月2日（金）…
重症児者の摂食嚥下機能について学び、
機能に合わせた食形態を考えよう！

休憩

試食会（加工食）

障害児の摂食・食形態について（医師：浅野）

プログラム



〒420-0805　　静岡市葵区城北117 　つばさ静岡
担当：調理師　鈴木、栄養士　府川

TEL：054-249-2830　FAX：054-249-2831


